
FORMULE DE GROUPEF

5 0 , 0 0 €. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ENTRÉE :                Gravlax de saumon fumé & du pain grillé  
  O u  Terrine de foie gras & confit d’oignons doux

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

                           

APÉRITIFS :                                                           25cl Au choix
s o f t ,  b i è r e ,  c o u p e  d e  c r é m e n t ,  c o c k t a i l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F O R M U L E       2 3 0 , 0 0 €. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

PLAT :                Paupiette de saumon sauce au Riesling  
       O u  Onglet de bœuf à l’échalote

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

                           
DESSERT :                      Coupe de fruits frais avec & sorbet

              O u  Café gourmand 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 Verre de vin par personne - rouge, blanc ou rosé.

ENTRÉE :      Terrine de foie gras & confit d’oignons doux               
  O u  Gravlax de saumon fumé & du pain grillé  

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

                           
PLAT :                Paupiette de saumon sauce au Riesling  

       O u  Onglet de bœuf à l’échalote
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

                           
DESSERT :                      Coupe de fruits frais avec & sorbet

              O u  Café gourmand 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Entrée & Plat       Plat & Dessert.ou

F O R M U L E       1

O n g l e t  d e  b o e u f  :  d ’ o r i g i n e  a l l e m a n d e  o u  a u t r i c h i e n n e
F i l e t  d e  b o e u f  :  d ’ o r i g i n e  f r a n ç a i s e
V e a u  :  d ’ o r i g i n e  f r a n ç a i s e

Tous les plats peuvent être servis avecTDe la ratatouille, des frites, une salade verte ou du riz basmati.
(1 accompagnement par personne)

À partire de 10 personnes


